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REGULAMIN
KONKURSU KULINARNEGO pn. ,Czas narybe! JUNIOR”
DLA UCZNIOW SZKOL GASTRONOMICZNYCH
Niemodlin &4 pazdziernika 2024 .

81

Informacje ogélne
Organizatorem konkursu pn. ,Czas na rybe! JUNIOR", (zwanego dalej: Konkursem) jest Grupa
Rybacka ,Opolszczyzna®, z siedzibg w Biestrzynniku przy ul. Poliwody 18, 46-043 Ozimek.
Wspotorganizatorem Konkursu jest Kamil Klekowski prowadzacy dziatalnos¢ Edukacja od
Kuchni oraz Zamek Ksigzecy w Niemodlinie.
Konkurs objety jest patronatem merytorycznym przez Stowarzyszenie Euro-Toques Polska,
Stowarzyszenie Kucharzy Polskich, Ogélnopolskie Stowarzyszenie Szefow Kuchni i Cukierni oraz
Klub Szeféw Kuchni.
Konkurs jest organizowany w ramach obchodéw Swieta Karpia, w Niemodlinie na Zamku
Ksigzecym, ktory odbywa sie w dniach 4-6 pazdziernika 2024 r.
Regulamin Konkursu Kulinarnego “Czas na rybe! JUNIOR” dla Uczniéw szkét gastronomicznych
(dalej zwany Regulaminem) okresla prawa i obowigzki Uczestnikéw Konkursu, a takze prawa i
obowiazki Organizatora.
Niniejszy Regulamin jest jedynym dokumentem okreslajgcym zasady Konkursu, chyba ze wprost
z Regulaminu wynika odestanie do innych dokumentow, lub Zrodet informacji zawierajacych opis
okreslonych elementow Konkursu.

§2

Czas trwania Konkursu

Konkurs odbywac sie bedzie w dniu 4 pazdziernika 2024 r. na terenie Zamku Ksigzecego w
Niemodlinie.

1.

§3
Tytut i Cel Konkursu
Tytut konkursu: ,Czas na rybe! JUNIOR”
Celem Konkursu Kulinarnego pn. ,Czas na rybe! JUNIOR” jest wytonienie, na zasadach
okreslonych niniejszym Regulaminem, druzyny sktadajgcej sie z dwdch uczniow szkot
gastronomicznych, ktéra przygotuje najlepsza potrawe z karpia opolskiego.

8§4

Warunki uczestnictwa w Konkursie

W Konkursie mogg uczestniczy¢ Uczniowie srednich szkédt o profilu gastronomicznych w
wymiarze dziennym z terenu catej Polski, ktérzy spetnig warunki okreslone w niniejszym
Regulaminie, w tym zwtaszcza:
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a) dokonajg prawidtowego zgtoszenia do Konkursu, w trybie i terminie przewidzianym
niniejszym Regulaminem,

b) zgtosza druzyne sktadajgcej sie zdwoch uczniow szkot gastronomicznych,

c) zapoznajg sie i zaakceptuja tresci niniejszego Regulaminu.

Z chwilg spetnienia tgcznie wszystkich wyzej wymienionych warunkéw, osoby- o ktérych
mowa w ust.1- stajg sie uczestnikiem Konkursu (dalej rowniez: ,Uczestnik”).

Zgtoszenie do Konkursu jest réwnoznaczne z przyjeciem przez Uczestnika warunkow
niniejszego Regulaminu.

W Konkursie nie moga bra¢ udziatu pracownicy i wspotpracownicy Organizatora oraz
cztonkowie ich najblizszych rodzin (matzonek, wstepni, zstepni, rodzenstwo, przysposobieni i
przysposabiajgcy), a takze inne osoby pozostajgce w stosunku stuzbowym z pracownikami
Organizatora.

Kazdy Uczestnik ponosi petng odpowiedzialnos¢ za szkody wyrzadzone osobom trzecim w
zwigzku z uczestnictwem w Konkursie.

§5

Zgtoszenie sie do konkursu

Zgtoszenia do Konkursu dokonuje osoba uprawniona do reprezentacji Uczestnika (tj. Uczestnik
lub opiekun prawny jesli Uczestnik jest osobg niepetnoletnig) drogg elektroniczng na adres
e-mail: konkurs@swietokarpia.pl do Biura Grupy Rybackiej .0polszczyzna®.
Termin nadsytania zgtoszen uptywaw dniu 13 wrzesnia 2024 r. (decyduje data wptywu).
Zgtoszenie, ktorego wzor stanowi zatgcznik nr 1 do niniejszego Regulaminu, powinno zawierac:
dane Druzyny zgtaszajgcej, tj.:
- imionainazwiska Uczniow, ktorzy beda tworzy¢ druzyne,
- dane kontaktowe: adres/ e-mail/ telefon,
- date urodzenia,
rozmiar bluzy kucharskiej uczestnikow,
petng nazwe Szkoty, jej adres, kontaktowy numer telefonu, w ktorej Uczestnicy sie
edukuja,
- oswiadczenie o0 zapoznaniu sie z Regulaminem i akceptacji Regulaminu,
dane dot. zgtaszanej potrawy, tj.:
- nazwe potrawy - zawierajgcg max. 100 znakow,
recepture wszystkich elementow sktadowych potrawy,
szczegotowy opis procesu technologicznego na wszystkich etapach produkcji dania z
opisem zastosowanych technik kulinarnych,
3 sztuki wyraznych zdje¢ potrawy: jedno z gory i dwa z boku potrawy.
informacje dodatkowe, w tym:
- informacja o dodatkowych urzgdzeniach/zrodet ciepta,
- zapotrzebowanie na produkty obowigzkowe podczas konkursu (karp opolski i kiszone
warzywa z Gospodarstwa M.Sznajder) oraz produkty ttuszczowe firmy BUNGE i
przyprawy firmy DARPOL,
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- wybor talerzy do prezentacji potrawy.

Wymagane jest wypetnienie zgtoszenia w formie elektronicznej.

Zgtoszenie podpisywane jest przez Uczestnikdw, a w sytuacji gdy Uczestnik jest niepetnoletni,
wymagany jest dodatkowy podpis opiekuna prawnego.

Nadestane materiaty nie bedg zwracane.

Udziat w konkursie jest nieodptatny.

Zgtoszenia dokonane po dacie wskazanej w ust. 2 bedag automatycznie odrzucane, chyba ze
Organizator zmieni termin nadsytania zgtoszen.

llo$¢ miejsc jest ograniczona do 6 dwuosobowych druzyn (+gcznie 12 Uczestnikow).

Organizator dokonuje oceny formalnej zgtoszen, podczas ktorej sprawdzana jest kompletnosc
zgtoszenia oraz forma wypetnienia(elektroniczna).

Organizator dopuszcza mozliwos¢ uzupetnienia brakéow formalnych, wzywajac Uczestnika doich
przestania w okreslonym przez Organizatora czasie, nie pozniej niz do 16 wrzesnia 2024 r.
Zgtoszenia pozytywnie ocenione na etapie formalnym, podlegajg anonimizacji i zostaja
przekazane do powotanej przez Organizatora Komisji, sktadajgcej sie z minimum 3 aktywnych
szeféw kuchni/ kucharzy. Zgtoszenia niespetniajgce kryteriow formalnych nie beda podlegaty
dalszej ocenie.

Komisja powotana przez Organizatora dokonuje wstepnej selekcji Uczestnikéw na podstawie
subiektywnej oceny opisu zgtoszonej potrawy oraz jej zdjecia. Ocenie podlegajg techniki
kulinarne (oryginalno$¢ i atrakcyjnosc), estetyka i atrakcyjno$¢ wizualna, proporcjonalnosé
dania, spojnosc¢ procesu technologicznego, receptury i zdjecia potrawy.

Zasady oceny zgtoszen opisane sg w zatgczniku nr 2 do Regulaminu.

Druzyna, ktéra wygrata w Konkursie Czas na rybe! w 2023 roku, ma mozliwos¢ uczestnictwa w
Konkursie, bez przeprowadzenia wstepnej selekcji, zgodnie z Requlaminem Konkursu z 2023 r.
Zgtoszenie tej druzyny podlega jedynie ocenie formalnej, na zasadach opisanych w pkt. 10-11.
Uczestnicy zakwalifikowani do udziatu w Konkursie zostang powiadomieni o zakwalifikowaniu do
konkursu w terminie do dnia 18 wrzesnia 2024 r.

W przypadku niemoznosci uczestnictwa w Konkursie ktoregos z cztonkow dwuosobowej
druzyny, Uczestnik moze do dnia 20 wrzesnia 2024 r., wskazac¢ - w ramach zastepstwa - inng
osobe jako cztonka druzyny. W przypadku niemoznosci zapewnienia uczestnictwa
dwuosobowego sktadu kucharzy, Uczestnik podlega dyskwalifikacji, a Komisja uprawniona jest
do wyboru nowego Uczestnika, na zasadach okreslonych w niniejszym ustepie sposréd
kandydatow zgtoszonych, ale pierwotnie niezakwalifikowanych, ktérzy niezwtocznie zostana
poinformowani o zakwalifikowaniu do Konkursu.

Uczestnicy zakwalifikowani do Konkursu zostang poinformowani przez Organizatora droga
telefoniczng bgdz mailowg o szczegdtowym harmonogramie Konkursu.
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§6

Zasady obowigzujagce w czasie Konkursu

Zasady organizacyjne:
Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 4 pazdziernika 2024 r. w godzinach trwania imprezy
tj. miedzy godz. 10:00 a 18:00. Start druzyn nastepuje w 30-minutowych odstepach, za
wyjatkiem druzyny piatej i szostej. Szczegotowy harmonogram Konkursu okresla zatgcznik nr
3 do niniejszego Regulaminu.

Kazdy z druzyn zobowigzana jest do stawienia sie na co najmniej 45 minut przed rozpoczeciem
sie Konkursu, celem potwierdzenia swojej obecnos$ci oraz przygotowania sie do udziatu w
Konkursie.

Kazda druzyna bedzie losowata swdj numer identyfikacyjny, okreslajgcy stanowisko w
konkursie oraz kolejnos¢ wystartowania.

Organizator zapewnia w trakcie trwania Konkursu produkt gtéwny, ktorym jest karp opolski w
formie $wiezej (wypatroszonej) oraz dodatkowy produkt obowigzkowy - produkty kiszone z
Gospodarstwa Rolnego Michata Sznajdera, opisane w_zataczniku nr 6 do Regulaminu,

Uczestnicy, jesli uzywajg produktéw ttuszczowych, zobowigzani sg uzy¢ produkty firmy
BUNGE, o ile rodzaj wykorzystywanego ttuszczu jest na liscie produktow wskazanych w
zatgczniku nr 6 do Regulaminu. Organizator zapewnia produkty ttuszczowe firmy Bunge wg
zapotrzebowania wskazanego w zgtoszeniu.

W  przypadku wykorzystywania w recepturze przypraw jednorodnych Uczestnicy sa
zobligowani do wykorzystania produktéw firmy DARPOL, chyba Ze nie sg dostepne w ofercie
producenta wskazanej w Zataczniku nr 6 do Regulaminu. Organizator zapewnia przyprawy
firmy DARPOL wg zapotrzebowania wskazanego w zgtoszeniu.

Wszystkie pozostate produkty nieuwzglednione w ppkt. d), e) i f) Druzyna zapewnia we
wtasnym zakresie i na wtasny koszt.

Druzyna moze uzywac¢ wtasnych produktéw dodatkowych, przy czym kazdy Uczestnik
Konkursu pokrywa koszty produktéw dodatkowo uzytych do wykonania dania konkursowego.

Na stanowisku pracy Druzyna nie moze postugiwac sie oryginalnymi opakowaniami surowcow
i potproduktow dodatkowych. Uczestnicy przywozg je w nieoznaczonych pojemnikach.
Surowce moga by¢ juz odwazone. Opis przygotowania produktéw znajduje sie w zatgczniku nr
5 do Regulaminu pn. ,Arkusz ocen”.

Uczestnik pokrywa koszty przejazdu reprezentujacej go Druzyny.
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k) Organizator zapewnia dla kazdej z Druzyn przygotowane stanowiska pracy wyposazone w:

1)

(1) stotyrobocze:
- 2 sztuki o wymiarach 160 x 60 cm
- 1sztuka o wymiarach 110 x 60 cm,

(2) piec konwekcyjno parowy pieciopoziomowy firmy UNOX, wyposazony w
blachy: FORO.BLACK -1sztuka i blacha BLACK.20 - 2 sztuki

(3) zlewozmywak jednokomorowy z ociekaczem,
(4) dwie sztuki wolnostojgcych kuchenek indukcyjnych (kazda po 2000 W),

(5) trzy gniazda pradu (230 V) - do wykorzystania do kuchenek indukcyjnych oraz
sprzetu dodatkowego opisanego w punkcie k)

(6) lodowke zabezpieczong przez partnera RM Gastro

Uczestnik organizuje samodzielnie pozostaty sprzet oraz narzedzia niezbedne do

przygotowania dan (np. tyzki, chochle, patelnie, garnki, mikser, blender itp.) za wyjgtkiem
urzadzenia kuchennego CHEF-X firmy Heinzelmann, ktory zapewniajg organizatorzy na kazde
stanowisko.

m) Organizator zezwala na stosowanie dwdch dodatkowych urzadzen, z zastrzezeniem:

jesli Uczestnicy potrzebujg do przygotowania potrawy uzy¢ urzadzenia kuchennego typu
Thermomix/ “Lidlomix"/Robot Coupe/ blender kielichowy - wowczas zobligowani sg do uzycia
urzadzenia CHEF-X firmy Heinzelmann, ktéry zapewniajg Organizatorzy - do wykorzystania na
kazdym stanowisko. W takiej sytuacji Uczestnicy mogg przywiez¢ ze sobag tylko jeden
dodatkowy sprzet.

Uczestnicy mogg uzy¢ tacznie dwa dodatkowe urzadzenia, w tym tylko jedno dodatkowe zrodto
ciepta (np. funkcja grzania w CHEF-X/ sous vide/ frytownica/ dodatkowa kuchenka
indukcyjna/gazowa, grill, itp.).

Uczestnik zobowigzany jest poinformowac¢ Organizatora o potrzebnej mocy dodatkowych
urzadzen na karcie zgtoszeniowej udziatu w Konkursie.

n) Organizator zapewnia:

pakowarke prozniowg do wykorzystania wspdlnego. Uczestnicy zapewniajg worki do
pakowarki.

zamrazarke szokowa - do wykorzystania na dwa stanowiska, zabezpieczong przez partnera RM
Gastro
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0) Kazda z Druzyn odbiera stanowisko pracy na 15 minut przed swoim startem i zdaje je w czasie

przeznaczonym na ich sprzatanie. Druzyny muszg pozostawi¢ stanowisko pracy w takim
stanie, jaki zostat im przekazany.

p) Organizator zapewnia talerze firmy Lubiana do wykorzystania przy prezentacji potraw

konkursowych. Uczestnik jest zobowigzany do wyboru jednego z czterech talerzy Lubiana.
Lista dostepnych talerzy przedstawiona jest w zatgczniku nr 7 do Regulaminu.

r) Na czas konkursu oraz podczas wreczenia nagréd druzyny wystepujg w strojach kucharskich

(kitel/bluza kucharska), czapka kucharska oraz fartuch, ktére zapewnia Organizator.
Uczestnicy zobowigzani sie do wystgpienia w czarnych spodniach i petnych butach.

s) Czas na wykonanie pracy konkursowej to 120 minut. Dodatkowo druzyny majg 15 minut na

a)

c)

e)

f)

g)

przygotowanie miejsca pracy oraz 15 minut na prezentacje dania i posprzatanie stanowiska
pracy. Czas ten nie wlicza sie do 120 minut, w ciggu ktorych Druzyna ma czas na przygotowanie
prac konkursowych. Szczegotowy harmonogram Konkursu okresla zatgcznik nr 3 do
Regulaminu

2. Reguty przeprowadzania Konkursu:

Druzyny przygotowujg jedno danie gtéwne konkursowe na os$miu talerzach (8 porcji) do
wizualnej oraz smakowej oceny juroréw. Potrawa musi zosta¢ przygotowana w catosci w
czasie trwania konkursu.

Uzyte produkty dodatkowe, tgcznie z dekoracjg muszg by¢ jadalne, $wieze, nietrujgce oraz nie
zakazane przez polskie prawo.

Kazda konkursowa potrawa musi by¢ przygotowana specjalnie na Konkurs. Nie moze by¢
powtorzeniem pracy z innych konkurséw.

Potrawy konkursowe zostang wyeksponowane w miejscu przygotowanym przez
Organizatora.

Organizator zapewnia stoty i ich oznaczenia.

Sktadniki obowigzkowe potrawy konkursowej: karp opolski w formie swiezej (wypatroszone;j)
oraz dodatkowy produkt obowigzkowy - produkty kiszone z Gospodarstwa Rolnego Michata
Sznajdera, opisane w zatgczniku nr 6 do Regulaminu.

Uczestnicy, jesli uzywajg produktéow ttuszczowych, zobowigzani sg uzy¢ produkty firmy
BUNGE, o ile rodzaj wykorzystywanego ttuszczu jest na liscie produktow wskazanych w
zatgczniku nr 6 do Regulaminu. Organizator zapewnia produkty ttuszczowe firmy Bunge wg
zapotrzebowania wskazanego w zgtoszeniu.
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) W przypadku wykorzystywania w recepturze przypraw jednorodnych Uczestnicy sa
zobligowani do wykorzystania produktéw firmy DARPOL, chyba Ze nie sg dostepne w ofercie
producenta wskazanej w Zataczniku nr 6 do Regulaminu. Organizator zapewnia przyprawy
firmy DARPOL wg zapotrzebowania wskazanego w zgtoszeniu.

Pozostate sktadniki dania konkursowego Uczestnik/druzyna dobiera indywidualnie wedtug
wtasnego uznania z uwzglednieniem zasad Konkursu. Zasady wykorzystania dodatkowych
sktadnikow reguluje dodatkowo zatgcznik nr 5 niniejszego Regulaminu

§7

Jury oraz ocena Uczestnikow

Ocene potraw wykonanych w ramach niniejszego Konkursu przeprowadzi Jury (sktad
sedziowski). Sktad Jury bedg tworzy¢ jedynie profesjonalisci, tj. zawodowi kucharze, majacy
doswiadczenie w ocenie dan konkursowych i cieszacy sie uznaniem srodowiska
gastronomicznego w Polsce.

W sktad jury wchodzi maksymalnie 9 sedziow. Jury dzieli sie na(rodzaje Jury):

a) Jury Techniczne -w ilosci 2 osob,

b) Jury Degustacyjne - w ilosci 5-7 oséb.

Dopuszcza sie ocene potraw przez inne osoby (np. przedstawiciele sponsoréw, medidéw, itp.).
Ocena dodatkowych oso6b, spoza branzy gastronomicznej, zostanie jednak oddzielona od oceny
profesjonalistow.

Mozliwe jest powotanie do pomocy dodatkowych jurorow technicznych, jednak ich punkty nie sg
uwzgledniane w ocenie.

Organizator przedstawi do informacji liste jurorow oraz Przewodniczgcego Jury, nie pozniej niz 1
tydzien przed terminem Konkursu.

W Jury Konkursu nie moze zasiada¢ przedstawiciel podmiotu, ktérego Druzyna startuje w
Konkursie.

Wszyscy sedziowie muszg zapoznac sie z Kodeksem etycznym sedziego i zobowigzac sie do jego
przestrzegania poprzez jego podpisanie. Podpisany Kodeks Etyczny musi zosta¢ przekazany
Organizatorowi przed rozpoczeciem Konkursu. Nie przekazanie przez sedziego podpisanego
Kodeksu Etycznego moze powodowac¢ wykluczeniem sedziego ze sktadu. Kodeks Etyczny
stanowi Zatacznik nr 4 do Regulaminu.

Organizator Konkursu wyznacza Sekretarza konkursu - osobe koordynujgca prawidtowy
przebieg Konkursu.

Sekretarz Konkursu zasiada podczas Konkursu przy stole sedziowskim, nadzoruje prawidtowe
wypetnienie arkuszy ocen (tj. oznakowanie arkusza odpowiednim numerem Druzyny, czytelny
podpis jurora na arkuszu, wpisanie uwag/komentarzy).

Danie podlegajace ocenie Jury profesjonalistéw jest w catosci przygotowane podczas Konkursu,
w czasie regulaminowym. Danie konkursowe powinno mie¢ gramature ok. 180-250q.
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Potrawy oceniane sg wg nastepujgcych ocen:

A) JURY DEGUSTACYJNE - tgcznie maksymalnie 100 punktow.

a. Prezentacja potrawy - max. 20 punktow.
Ocenie podlega proporcjonalnos¢ dania, odpowiednia gramatura, estetyczny wyglqd,
kolorystyka, kreatywnosc¢, stosunek produktéw obowigzkowych do catosci potrawy.

b. smak - max. 60 punktow;
Ocenie podlega smak, zestawienie smakowe sktadnikow, aromat potrawy, odpowiednia
temperatura potrawy, tekstura poszczegolnych elementdw potrawy.

C. Techniki kulinarne - max. 20 punktéw
Ocenie podlega prawidtowe zastosowanie technik kulinarnych.

B) JURY TECHNICZNE - tgcznie maksymalnie 60 punktow

a. Profesjonalna praktyka kucharska - max. 20 punktéw
Ocenie podlega prezentacja szefa ekipy i kucharza pomocniczego, przygotowanie
stanowiska pracy, czystosc pracy i higiena, umiejetnosci organizacyjne

b. Wykorzystanie surowcow - max. 20 punktéw
Ocenie podlega zuzycie produktu (zero waste), gospodarka odpadami
C. Przygotowanie zawodowe - max. 20 punktow.

Ocenie podlega prawidtowe zastosowanie technik kulinarnych.

C) CZASPRACY
Punkty ujemne (2 pkt. ujemne za 1 min. opdznienia) liczone sg od sumy przyznanych
punktow.

Do oceny koncowej nie sg wliczane skrajne (najwyzsze i najnizsze) punkty juroréw
degustacyjnych.
Jury moze przyznac¢ kazdemu Uczestnikowi/Druzynie maksimum 160 punktéw.
Jury podejmuje decyzje o wytonieniu Laureatéw w gtosowaniu tajnym, i w oparciu o kryteria, o
ktorych mowa w ust. 1. Szczegotowy opis kryteriéw znajduje sie w zatgczniku nr 5 do niniejszego
Regulaminu.
Obrady Jury sg niejawne, a jej decyzje sg ostateczne.
Jury ma prawo zdyskwalifikowac¢ Uczestnika/Druzyne i odméwi¢ mu nagrody w przypadku, gdy:
a. praca nie byta wykonana w czasie trwania Konkursu;
b. zgtoszenie Uczestnika/Druzyny jest nieprawidtowe lub zawiera braki;
c. naruszone zostaty postanowienia niniejszego Regulaminu.
W przypadku, gdy okaze sie, ze wsrod laureatow Konkursu sg Uczestnicy, ktérzy uzyskali taka
samg liczbe punktow, Jury przeprowadzi gtosowanie, ktéry z tych laureatéw zajmie wyzsze

miejsce. Kryterium decydujgcym w takiej sytuacji bedzie kryterium smaku.
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§8

Nagrody konkursowe i termin ich wreczenia

Jury wytoni sposrod Uczestnikow konkursu trzy druzyny, ktore otrzymaty najwyzszg liczbe

punktéw.

Laureaci trzech pierwszych miejsc otrzymaja:
I miejsce: dyplom oraz nagrode dla kazdego uczestnika z 2-osobowej druzyny o wartosci do
1200,- zt oraz prawo uczestnictwa w kolejnej edycji konkursu pn. ,Czas na rybe!” bez
wstepnych eliminacji. Zwyciezca otrzyma takze nagrode specjalng w postaci minimum
tygodniowego stazu zawodowego u jednego z Szeféw Kuchni zrzeszonego w stowarzyszeniu
Euro-Toques Polska. Termin i miejsce stazu zostanie ustalony w pézniejszym terminie, nie
pézniej niz do dnia przeprowadzenia Konkursu.
Il miejsce: dyplom oraz nagrode dla kazdego uczestnika z 2-osobowej druzyny o wartosci do
600,- zt;
Il miejsce: dyplom oraz nagrode dla kazdego uczestnika z 2-osobowej druzyny o wartosci do
400,- zt
dla szkot laureatow trzech pierwszych miejsc zostang dodatkowo zorganizowane warsztaty
przez firme Unox Polska sp. z 0.0. z uzyciem piecdéw konwekcyjno-parowych.

Kazdy Uczestnik startujgcy w Konkursie - inny niz wymienieni w ust. 2 - otrzyma dyplom
uczestnictwa oraz nagrode pocieszenia.

Nagrody i dyplomy za uczestnictwo w Konkursie wreczg osoby wskazane przez Organizatora.
Nagrody zostang wreczone po uiszczeniu przez osoby nagrodzone na rzecz Organizatora - ktory
zobowigzany jest do pobrania i odprowadzenia na rzecz wtasciwego urzedu skarbowego
podatku dochodowego od przyznanych nagrod rzeczowych - kwoty stanowigcej rownowartos¢
10% wartosci przyznanej nagrody na poczet zryczattowanego podatku dochodowego od nagrody
(podstawa prawna opodatkowania: art. 30 ust. 1 pkt 2 ustawy z dnia 16 lipca 1991 r. o podatku
dochodowym od osob fizycznych).

Ogtoszenie zwyciezcow nastgpi w dniu 4 pazdziernika 2024 r., w miejscu wyznaczonym przez
Organizatora.

Nagrody powinny by¢ odebrane osobiscie przez cztonkéw Druzyn. W trakcie wreczania Nagréd
cztonkowie druzyn zobowigzani sg do wystgpienia w stroju kucharskim.

Nagroda nie podlega zamianie na inne nagrody.

Odmowa przyjecia Nagrody, niedostarczenie Nagrody z przyczyn lezacych po stronie Zwyciezcy,
a w szczegoélnosci: wskutek podania nieprawidtowych danych, niepetnych danych, lub
nieodebranie Nagrody w terminie, oznacza utrate prawa do Nagrody.

§9

Przetwarzanie danych osobowych

Biorac udziat w Konkursie Uczestnicy oraz Jurorzy wyrazajg zgode na przetwarzanie ich danych
osobowych przez Organizatora - zgodnie z przepisem art. 13 rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob
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fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu
takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogoélne rozporzadzenie o ochronie danych)
/Dz. Urz. UE L 119 2 04.05.2016, str.1/ - w zakresie okreslonym niniejszym Regulaminem.
Administratorem danych osobowych Uczestnikéw Konkursu jest Organizator. Klauzula
informacyjna RODO opisana jest w §10 niniejszego regulaminu.
Dane osobowe zbierane sg na podstawie wypetnionego formularza zgtoszeniowego.
W przypadku osoby niepetnoletniej, formularz zgtoszeniowy musi by¢ podpisany dodatkowo
przez opiekuna prawnego Uczestnika.
Zakres zbieranych i przetwarzanych danych obejmuje:

- imieinazwisko, adresy, adresy e-mail, data urodzenia, numery telefondéw Uczestnikow,

- imie i nazwisko opiekuna prawnego, w sytuacji gdy Uczestnik nie jest osobg petnoletnig,

- nazwaiadres szkoty gastronomicznej, do ktoérej Uczestnicy uczeszczaja.
Dane osobowe cztonkow Druzyn i osoby zgtaszajgcej Uczestnika bedg przetwarzane wytgcznie
na zasadach okreslonych w niniejszym Regulaminie, w szczegélnosci w celu zorganizowania i
przeprowadzenia Konkursu, opublikowania wynikow Konkursu oraz przekazania zwyciezcy
nagrody konkursowej.
Podanie danych osobowych ma charakter dobrowolny, ale niezbedny dla udziatu w
organizowanym Konkursie. Uczestnicy majg prawo zadania od Administratora Danych
Osobowych dostepu do swoich danych osobowych, prawo do ich sprostowania, usuniecia lub
ograniczenia przetwarzania, prawo do wniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania, prawo do
przenoszenia danych, prawo do cofniecia zgody w dowolnym momencie.
Uczestnicy i Jurorzy wyrazajg zgode na opublikowanie ich imienia i nazwiska i szkoty Uczestnika
w materiatach promocyjnych Organizatora zwigzanych z Konkursem, w szczegolnosci na
stronach internetowych Organizatora, portalach spotecznosciowych, a takze zgadzajg sie na
wykorzystanie ich wizerunku utrwalonego podczas Konkursu i wreczania nagréd, w tym na
rozpowszechnianie ich wizerunku na stronach internetowych Organizatora, portalach
spotecznosciowych i w publikacjach Organizatora w celu informowania o Konkursie. Zgoda, o
ktorej mowa powyzej jest udzielana nieodptatnie i nie jest ograniczona terytorialnie ani
Czasowo.

§10

Klauzula RODO
Administratorem danych osobowych Uczestnika Konkursu jest Grupa Rybacka ,0Opolszczyzna” z
siedzibg w Biestrzynniku, ul. Poliwoda 18, 46-043 Ozimek.
Z administratorem danych osobowych mozna kontaktowac¢ sie poprzez adres e-mail:
biuro@opolskieryby.pl lub pisemnie na adres korespondencyjny ul. Zajgczka 7/1, 45-050 Opole.
Administrator danych wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym mozna kontaktowac¢ sie w
sprawach dotyczacych przetwarzania danych osobowych oraz korzystania z praw zwigzanych z
przetwarzaniem danych, poprzez adres e-mail: iod@Igropolszczyzna.pl lub pisemnie na adres
korespondencyjny administratora danych, wskazany w pkt. 2).
Zebrane dane osobowe bedg przetwarzane przez administratora danych na podstawie art. 6 ust. 1
lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 .
w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie
swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE - o0go6lne
rozporzgdzenie o ochronie danych (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str.1), dalej ,rozporzadzenie
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2016/679", tj. na podstawie odrebnej zgody na przetwarzanie danych osobowych, ktora obejmuje
zakres danych szerszy, niz to wynika z powszechnie obowigzujgcego prawa (dane
nieobowigzkowe).

Zebrane dane osobowe, o ktérych mowa w pkt. 4 bedg przetwarzane przez administratora danych
w celu przeprowadzenia oraz promocji Konkursu Kulinarnego ,Czas narybe!”.

Zebrane dane osobowe mogg by¢ udostepniane podmiotom publicznym uprawnionym do
przetwarzania danych osobowych na podstawie przepiséw powszechnie obowigzujgcego prawa
oraz podmiotom przetwarzajgcym dane osobowe na zlecenie administratora w zwigzku z
wykonywaniem powierzonego im zadania w drodze zawartej umowy, np. dostawcom wsparcia
informatycznego.

Odbiorcami danych osobowych Uczestnika bedg osoby lub podmioty, ktore realizujg zadanie
zwigzane z Konkursem Kulinarnym ,Czas na rybe!”, a takze moga by¢ udostepniane innym
podmiotom jezeli obowigzek taki bedzie wynika¢ z przepisébw prawa oraz podmiotom
przetwarzajagcym dane osobowe na zlecenie administratora wzwigzku z wykonywaniem
powierzonego im zadania w drodze zawartej umowy

Zebrane dane osobowe na podstawie art. 6 ust. 1 lit. a) rozporzadzenia 2016/679, beda
przetwarzane przez okres realizacji zadan, o ktorych mowa w pkt. 5. Okres przechowywania
danych moze zosta¢ kazdorazowo przedtuzony o okres przedawnienia roszczen, jezeli
przetwarzanie danych bedzie niezbedne do dochodzenia roszczen lub do obrony przed takimi
roszczeniami przez administratora danych. Ponadto, okres przechowywania danych moze zostac¢
przedtuzony na okres potrzebny do przeprowadzenia archiwizacji.

Uczestnikowi przystuguje prawo dostepu do danych, prawo zadania ich sprostowania, usuniecia
lub ograniczenia ich przetwarzania w przypadkach okreslonych w rozporzadzeniu 2016/679.

W przypadku uznania, ze przetwarzanie danych osobowych narusza przepisy rozporzadzenia
2016/679, Uczestnikowi przystuguje prawo wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych
Osobowych.

§n

Wizerunek, prawa autorskie
Uczestnicy gwarantuja, ze do przestanych materiatow (w tym do receptury oraz zdje¢) przystuguijg
im odpowiednie prawa autorskie oraz prawa do wizerunku, umozliwiajgce ich reprodukcje,
rozpowszechnianie i publikowanie.
Z tytutu ztozonego powyzej oswiadczenia uczestnicy przyjmujg na siebie petng odpowiedzialnosc
prawna. W przypadku jakichkolwiek roszczen ze strony osob trzecich uczestnicy, po
zawiadomieniu ich przez Organizatora, przystapig do niezwtocznego wyjasnienia sprawy oraz
wystgpig przeciwko takim roszczeniom na wtasny koszt i ryzyko, a nadto zaspokojg wszelkie
uzasadnione roszczenia, a w razie ich zasadzenia od Organizatora, regresowo zwrocag catosc
pokrytych roszczenh oraz wszelkie zwigzane z tym wydatki i optaty, wtgczajgc w to koszty procesu i
obstugi prawnej, a takze naprawig wszelkie inne szkody wynikajace z wyzej opisanych roszczen
0sob trzecich.
Przystepujac do Konkursu Uczestnicy oraz Jurorzy wyrazajg zgode na wykorzystanie ich
wizerunku utrwalonego w formie fotografii lub zapisu video z przebiegu konkursu oraz na
zdjeciach przestanych do Organizatora, w celach informacyjnych, promocyjnych, reklamowych i
marketingowych Organizatora, w tym w szczegdélnosci w celu promocji Konkursu.
Zgoda na wykorzystanie wizerunku obejmuje:
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a) utrwalanie i zwielokrotnianie jakgkolwiek znang technika oraz rozpowszechnianie
(upublicznianie) w dowolnej formie,

b) wprowadzanie do pamieci komputera i do sieci multimedialnej,

c) zwielokrotnianie zapisu utrwalonego wizerunku,

d) publiczne wystawienie, wyswietlanie, odtwarzanie, a takze publiczne udostepnianie w
taki sposéb, aby kazdy mogt mie¢ do niego dostep w miejscu i w czasie przez siebie
wybranym,

e) zamieszczanie i publikowanie w prasie drukowanej i elektronicznej, na stronach
internetowych, w social mediach Organizatora, w szczegélnosci na portalu Facebook,
Instagram, Youtube.

5. Z chwilg przestania opisu potraw konkursowych Uczestnik Konkursu udziela Organizatorowi
niewytacznej, nieograniczonej terytorialnie licencji na okres b lat od dnia przestania opisu potraw
konkursowych na korzystanie z wszelkich utworéow zamieszczonych w ww. zgtoszeniu, w tym w
szczegolnosci wskazanych receptur i przestanych zdje¢, w tym prezentacji dan utrwalonych na
przestanych zdjeciach (zwane dalej ,Utworami” przy czym w celu unikniecia watpliwosci przez
Utwory rozumie sie zaréwno Utwory w catosci, jak i w czesci), na wszelkich znanych w dniu
przestania ww. zgtoszenia polach eksploatacji, w tym wymienionych w art. 50 ustawy z dnia 4
lutego 1994 r. o prawie autorskim i prawach pokrewnych (Dz. U.z 2022 r. poz. 2509 ze zm.), w tym
w szczegolnosci na nastepujacych polach eksploataciji:

a) w zakresie utrwalania i zwielokrotniania Utworéw - wytwarzanie dowolng znang
technikg egzemplarzy Utworow, w tym w szczegoélnosci technikg drukarska,
reprograficzna, zapisu magnetycznego oraz technika cyfrowa,

b) w zakresie obrotu oryginatem albo egzemplarzami, na ktorych utrwalono Utwory -
wprowadzanie do obrotu, uzyczenie albo najem oryginatu lub egzemplarzy Utworow,

c) w zakresie rozpowszechniania Utworéw w sposob inny niz okreslony w pkt b, a takze
publiczne udostepnianie utworu w taki sposéb, aby kazdy mégt mie¢ do niego dostep w
miejscu i w czasie przez siebie wybranym, w tym w szczegdlnosci rozpowszechnianie
Utworéw na stronach internetowych Organizatora, w serwisie Facebook oraz w
serwisie Instagram.

6. Uczestnicy Konkursu gwarantujg Organizatorowi oraz osobom przez niego upowaznionym
upowaznienie do wprowadzenia zmian i przerobek zdje¢ stanowigcych Utwory, ktére sa
podyktowane potrzebami korzystania z ww. zdje¢, w tym wykorzystywania jej w czesci lub w
catosci oraz tgczenia z innymi utworami lub elementami nietwérczymi, a takze dokonywania
wszelkich modyfikacji ww. zdje¢ i poszczegodlnych ich elementow. Z chwilg, o ktdrej mowa w
zdaniu powyzej, Organizator nabywa prawo do wykonywania i zezwalania na wykonywanie
zaleznych praw autorskich do zdje¢ stanowigcych Utwory na polach eksploatacji wskazanych w
ust. 1 powyzej (przy czym przez wykonywanie zaleznego prawa autorskiego rozumie sie tworzenie,
korzystanie i rozporzadzanie opracowaniami Utworow).
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7.  Uczestnik Konkursu ponosi odpowiedzialno$¢ za naruszenie praw 0sob trzecich w zwigzku z
korzystaniem Utworéw zgodnie z Regulaminem przez Organizatora.

8. Uczestnik Konkursu z chwilg przystgpienia do udziatu w Konkursie udziela ponadto
Organizatorowi niewytgcznej, nieograniczonej terytorialnie licencji na okres 5 lat od dnia Konkursu
na korzystanie z wszelkich utworow powstatych w zwigzku z udziatem Uczestnika w Konkursie, w
tym w szczegoélnosci do prezentacji dan, ktére zostang utrwalone przez Organizatora na zdjeciach
lub materiatach wizualnych podczas Konkursu. Do licencji tej stosuje sie postanowienia wskazane
w punkcie b.

9. Z tytutu wyrazenia zgody na wykorzystanie wizerunku oraz udzielenia licencji zgodnie z pkt 3-8,
Uczestnikom oraz Jurorom nie przystuguje odrebne wynagrodzenie.

§12
Postanowienia koncowe

1. Warunkiem przeprowadzenia Konkursu jest udziat co najmniej 3 druzyn.

2. Organizator zastrzega sobie prawo odwotania Konkursu do dnia 30.09.2024 r., jezeli nie zgtosi
sie minimalnailos¢ Uczestnikow, o ktorej mowa w ust.1 powyze;.

3. W kwestiach nieuregulowanych Regulaminem stosuje sie przepisy Kodeksu cywilnego i inne
przepisy prawa polskiego, w tym takze rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr
2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z
przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz
uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlnego rozporzgdzenie o ochronie danych)/Dz. Urz. UE L 119 z
4.05.2016, str. 1/.

4, Niniejszy Regulamin wchodzi w zycie z dniem 4 kwietnia 2024 .

Zataczniki:

nr 1-Zgtoszenie do Konkursu

nr 2 - Ocena zgtoszen

nr 3 - Harmonogram Konkursu

nr 4 - Kodeks etyczny Jurora

nrb5 - Arkusz ocen

nr 6 - Produkt obowigzkowy

nr7-Talerze Lubiana zapewnione przez Organizatora

Inf ilnat t kon izielaja O . :
Aleksandra Czerkawska - tel. 535 380 010
Kamil Klekowski - tel. 790 247 247

e-mail: konkurs@swietokarpia.pl

https://czasnarybe.opolskieryby.pl/
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